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KEFAL PILAKI

5 — 6 sogan, bir havug, dért maydanoz, bir kereviz kdk(, bir bag sarimsak ve zeytinyagdini tencerede ¢evirerek
pisirin. Sonra tepsiye dokin. Baliklari Gzerine dizip etrafini hargla besleyin. Tuz, biber ve targin ekip ince
soyulmus limonu yuvarlak dograyip daginik olarak Uzerine dizin. Yagdsiz et suyu gezdirip orta atege surin,
pisince indirip soguk olarak sofraya verin.
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