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KEFAL GUVECI

12 adet kefal

6 dis sarimsak

1 adet sogan

4 adet domates

6 adet sivri biber

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

Sogan, sarimsak, domates, biber dogranir. Toprak giivecin tabanina yarim ¢ay bardagi yagd konur. 4 adet kefal,
biraz sebzeli karigim, tuz konur. Tekrar kefal ve diger malzemeler kat kat konur. Tuz serpilir, kalan yagd gezdirilir.
Guvecin kapa@ kapatilir. Kisik ateste 2 saat kadar pisirilir. Sonra glive¢ servis tabagina ters ¢evrilerek sunum

yapilir.
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