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KEFAL FIRINDA

6 adet kefal balig
Az aycicek yad
Tuz

Limon

6 adet sogan
Maydanoz

Baliklarin pullarini kaziyip temizledikten sonra tepsiye dizin. Limon ve yadi baliklarin Gstline dékin. Tuzu da
beraber dokun. Sicak firina verin. 25 dakikada hazir olur. Arada bir firinda gevirin. Yanina soganlari piyaz yapin.
Maydanozla servis yapin.
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