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KEFAL BALIKLI PILAV

Kefal, ayiklanip, yikanip hazirlanir. Bundan sonra baligi kusbasi dogramak gerekir. Kefal parcalarini bir tava
icine zeytinyadi koyarak ve baliklari da igine atarak kizartmali, yeteri kadar ayiklanmig ve yikanmig pirinci de
icine katarak ateste 1 - 2 defa ¢evirmelidir. Sonra baliklarla pirinci tencereye dizerek Ustlne pirincin iki misli su
eklemek gerekir. Tencerenin agzini kapatmadan orta kor Gizerinde su ¢ekilinceye ve piring ilik gibi pisinceye dek
ateste tutunuz. Sonra tencereyi istifiyle alt Ust edip genis bir tabagda aktariniz. Soguduktan sonra sofraya aliniz

Not: Ya da baliklari daha 6nceden haglamaniz gerekir. Hagladiktan sonra deri ve kilgiklarini ¢ikariniz. Baliklari
zeytinyag! ile ezerek bir miktar kavurunuz. Bagka bir kapta hazirlamis oldugunuz kizarmig sogan ve pirinci
karistinip yéntemiyle pisiriniz.
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