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KEFAL CORBASI

Malzemesi:

1 kg. kefal balig

9 bardak su

1 bas sogan

3 dis sarimsak

1 corba kasigi tuz
Ayrica:

1 orta kereviz

1 havug

1 sogan

2 patates

1 corba kasigi piring
3/4 kahve fincani un
1 limon

4 yumurta sarisi

1/2 demet maydanoz
1 bardak su

Hazirlanisi:

Bir tencereye temizlenmis, yikanmig baliklari, 9 bardak suyu, sogani, sarimsak ile tuzu koyarak tencereyi atege
oturtun. Uzerinde meydana gelen képukleri attiktan sonra kapagini kapatin. Baliklarn 25 dakika haglayin.
Slzerek balik suyunu bagka bir tencereye alin. Sonra bu karisima azar azar olmak Uzere 1 bardak da ilik su,
hepsi soyulmus ve iri tavla zar seklinde dogranmis havug, kereviz, sogan ile pirinci ilave edin. Orta ateste 20
dakika sebzeleri pismeye birakin. Sonra bunlara yine kiiclk kesilmis patatesleri ilave ederek 20 dakika daha
haslayin. Sebzeler pisince kig¢uk bir kaba, t¢ ¢eyrek kahve fincani un, 4 yumurta sarisi ile 1 limonun suyunu
koyarak c¢atalla iyice karistirin. Sonra bu unlu yumurtalara 1 bardak da soguk su ilave ederek tekrar bir karistirin.
Bu karisimi gorba tenceresine katarak iyice karistirin, kaselere alarak servis yapin.
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