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KEDILI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

280 gr.un

50 gr. kakao

210 gr. tereya@i (oda sicakhginda)
125 gr. seker

1 yumurta (hafifge ¢irpilmig )

1 paket vanilya

Tereyadi ve sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Ardindan yumurtayi ekleyin. Sonra da vanilya, un ve
kakaoyu malzemeye katin. Hamuru stre¢ filme sarip 4 saat kadar buzdolabinda bekletin. Merdane yardimiyla
acin ve kedi kalibi ile hamurdan pargalar kesin. Tepsiye dizin ve 160 derecelik firinda pisirin.

Hazir olarak satin alacaginiz pembe ve beyaz renkli seker hamurlarini merdane yardimiyla agin. Yine kaliplar
yardimiyla pembe hamurdan kulaklarini, beyaz hamurdan adzini ve gdzlerini yapin. Pargalari bir miktar bal
kullanarak kurabiyenin Gzerine yapistirin.
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