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KEDIKULUMBE

Nedim Atilla

MALZEMELER:

Ic hamuru igin:

500 gram kuyruk yagi
500 gram igyagi

Yarim paket margarin
2 su bardag aycicedi yagi
500 gram kesme seker
3 adet yumurta

1 tath kasidi karbonat
Aldig1 kadar un

Dis hamuru igin:

3 adet yumurta

2 su bardagi su

Aldig1 kadar un

HAZIRLANISI:

Kesme sekere su ilavesi ile serbet yapilir. Diger taraftan kuyruk yagi ve i¢ yagi ayri ayri eritilip sGzdllr ve siviyag,
margarin ilave edilerek hepsi kanstirilir. Bu karisimdan bir su bardagi ayrilir. Daha sonra soguyan serbet, yag
karisimina ilave edilerek rengi beyazlasana kadar elle karistirilir. Elde edilen yag ve serbet karigsimina kabartma
tozu, yumurta ve un ilave edilerek yumusak bir hamur elde edilene kadar yodrulur. Bu hamur bir tarafta
bekletilir. Bu hamurun disini sarmak igin bir hamur daha hazirlanir. Bunun i¢in dnceden ayrilan yag karigsiminin
icine U¢ yumurta (yumurtanin bir adedinin aki ayrilir), su ve alabildigi kadar un ilave edilerek yumusak bir hamur
elde edilir. Bu hamurdan ceviz blyUkliginde parcgalar ayrilir ve parcalar yemek tabagi biyUkliginde, 1,5 cm
kalinhginda olacak sekilde oklava ile agilir. Daha énceden hazirlanan hamurdan avug blyUkIGgunde pargalar
alinir ve elde sikisgtinlip top haline getirilerek, acilan hamurun ortasina yerlegtirilir. Top seklindeki hamurun
yerlestirildigi distaki hamurun kenarlan bizllerek bir araya getirilir. Ters gevrilerek tepsiye dizilir. Kurabiyelerin
Uzerine, kedikllimbeye 6zel cimbiz ile yer yer sikistirilarak sekil verilir. Bu islem hem sekil vermek, hem de
icteki hamurun giizel pismesi amaciyla yapilir. 200 dereceye kadar isitiimis firnda 45-50 dakika pigirilir.
(Kediktlimbe yapiminda 6zellikle kesme seker, i¢ yagi, kuyruk yagdi kullaniimasi ve sekil vermek igin 6zel
cimbizinin olmasi, kurabiyeye ayricalik katar).
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