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KEDIDILI BISKUVILI TIRAMISU

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 paket kedidili biskivi

1 bardak su

1,5 yemek kagsi@i granil kahve
1,5 yemek kagsidi toz seker
Kremasi igin:

2 adet yumurta sarisi

3 su bardag st

2 ¢corba kasigi un

1 corba kagigi bugday nisastasi
1 kutu labne peynir

4 corba kagi§! toz geker

Uzeri icin:

Kakao

Oncelikle krema igin, sUtl tencereye bosaltin, yumurtalari ayri bir yerde ¢irpin, karisima ekleyin. Un, nisasta ve
sekeri de ekleyin. Sirekli karistirarak pisirin. Goz g6z olunca altini kapatin. Kremayi bagka bir kaba alin,
karistirarak sogutun. Daha sonra labneyi ekleyin ve krema kivamina gelinceye kadar mikserle ¢irpin. Genis bir
kasenin igine Ilik su, kahve ve sekeri ekleyin. Bu sosa kedidili biskuvilerini tek tek batirarak borcama dizin.
Borcama dizdiginiz kedidili biskUvilerin arasina hazirladiginiz kremayi sdriin. Biskiviler bitene kadar bu iglemi
uygulayin. Zaten kullandigini borcama gére iki ya da U¢ kat olacaktir. En az 4 saat, buzdolabinda bekletin. Ama
bir gece buzdolabinda bekletirseniz kivami ve lezzeti daha iyi olacaktir. En son Gzerini kakao ile stsleyip, soguk
olacak servis edin.
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