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KEDIDILLI TIRAMISU

1 paket kedidili
Islatmak igin:

1 corba kasigi sut

1 ¢orba kasigi granil kahve
1 corba kasig seker
Yarim su bardagi ilik su
Kremasi Igin:

2 ¢orba kasiJi un

2 yumurta sarisi

2,5 su bardagi sit

1,5 cay bardag seker

1 paket vanilya

1 paket labne peyniri
Uzeri Igin:

Kakao

Oncelikle yumurta ve sekeri ¢irpip erimesini saglayin.

Sonra diger vanilya ve peynir disinda olan malzemeleri ekleyip, pisirecediniz tencereye alin ve koyulasana
kadar pisirin.

Kremamiz pistikten sonra ayri bir kaba bosaltip, 5-6 dakika sonra peynir ve vanilyayi ekleyip, mikserle 5-6
dakika girpiyoruz.

Bir kap icinde su, sit, seker ve kahveyi karistiriyoruz.

Kedidillerini bu karigimda 1slatip, borcama yan yana gelecek sekilde diziyoruz.

Hazirladigimiz kremanin yarisini ilk katin tizerine dokuip, esit sekilde yayiyoruz.

Uzerine tekrar kedidillerini islatip, diizenli bir sekilde diziyoruz.

Kalan kremanin hepsini kedidillerin Gzerine tekrar esit bir sekilde yayiyoruz.

Bu tatinin bir gece buzdolabinda dinlenmesi gerekir.

Dinlenen tathmizin Ustline kakao serpip, servise hazir hale getiriyoruz.
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