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KEDIDILLI TIRAMISU

1 paket kedi dili biskivi

750 ml. sit

1 kahve fincani dolusu beyaz un

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

200 gram labne peyniri

1 biyUk fincan sicak su

2 tath kasig1 kahve

2 tath kasigi toz seker

Yarim ¢ay bardagindan biraz fazla kakao

Tencerenin igine sut, yumurta sarisi, seker ve unu ekleyip ¢irpma teliyle stirekli karistiriyoruz Muhallebi kivamini
alana kadar pisiriyoruz. Daha sonra Uizerine suyunu slizdigumuz labne peynirini ve vanilyayi ekliyoruz. Cirpma
teliyle ya da mikserle purtizsiiz bir kivam elde edene kadar ¢irpiyoruz. Kahve ve sekeri sicak suyla karistiryoruz.
Baton kek kalibinin igine bir kepge muhallebiden alip yayiyoruz. Kedi dili biskivileri kahveye batirip kalibin igine
yerlestiriyoruz. Uzerine hazirladigimiz muhallebiden ekliyoruz. Bir kat daha kedi dili sonra muhallebi ilave
ediyoruz. Uzerini de stregle kapatip 1 gece dinlendiriyoruz. Eger aceleniz varsa 3 saat buzdolabinda durmasi
yeterli. Servis etmeden énce kalibi ters gevirip Ustline ¢ay slizgeciyle kakao serpiyoruz.
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