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KEDI DILLI TIRAMISU

1 paket kedi dili

1 paket nescafe
Kremasi igin:

5 ¢cay bardagi seker
2,5 su bardagi sit
4 yemek kagigi un
1 kasik nigasta

1 yumurta sarisi
50 gram margarin
1 paket labne

1 paket vanilya

Sekeri, slit, un, nisasta, yumurta sarini ateste muhallebi haline gelinceye kadar karistiriyorsunuz.
Muhallebi olduktan sonra igine margarini katip sogumaya birakiyoruz.

En son olarak da kremanin igine labne ve vanilya ekleyip mikser ile ¢irpiyoruz.

Daha sonra sicak su ile yaptiginiz nescafe yapip kedi dillerinin tek tarafini nescafe’ye bandirarak borcama
diziyoruz.

Her kata sira sira kremayi dokulyoruz aralarina eger isterseniz ceviz katabilirsiniz.

En Ust katta koydugunuz kedi dilini gok yumusamamasi agisindan tek tarafini necface ‘ye batiriyoruz.
Daha sonra geri kalan kremayi en Ust kata dékiyoruz.

En sonra olarak sus olmasi agisinda nescafe dokerek suslemesini yapiyoruz.

Gok hafif ve giizel olan bir tath olmaktadir.
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