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KEDIDILLI TIRAMISU

28 adet kedidili biskuvi
Kedidillerini 1slatmak igin:

2 bardak sit

2 paket 3'0 birada hazir kahve
Kremasi igin:

1 litre st

1 su bardag seker

4 tepeleme yemek kasigi un
2 yumurtanin sarisl

200 gram labne peyniri
Uzeri igin:

Kakao

Bir tencereya st alinir, Gzerine seker, yumurta sarisi ve un eklenir, atese oturtulur.
Surekli karigtirilarak gdz géz olana kadar muhallebi kivaminda pigirilir.

Atesten alinip sogumaya birakilir, sogurken de ara ara karigtirilir.

Mubhallebinin Gzerine labne peyniri eklenir, blandirla purtiz kalmayana kadar girpilir.
Bir kaba 2 bardak sit ve 2 paket 3'l birarada hazir kahve konarak eritilir

Kedilleri dnce sutll kahve karisimina batirilip sonra buylk kare borcama dizilir.
Yanyana 14 kedidilini dizdikten sonra Gzerine hazirlanan muhallebinin yarisi serilir.
Mahallebinin de Uzerine tekrar islatilarak bir sira halinde 14 adet kedidili biskivieri dizilir.
Onun da tzerine kalan krema serilir ve Gzeri dizlegtirilir.

Buzdolabina kaldirarak bir stre dinlendirilir.

Uzerine kakao elenerek, servise sunulur.
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