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KEDIDILLI TIRAMISU

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket kedi dili biskivi
Yarim su bardagi sicak su

1 corba kasigi sut

1 corba kasigi granll kahve ya da Turk Kahvesi
1 corba kasigi toz seker
Krema igin:

2 ¢corba kasigi un

500 mililitre stt

2 adet yumurta sarisi

1,5 cay bardag toz seker
3-4 corba kasigi labne peynir
1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi kakao

Kedi dilini 1slatmak i¢in su, sut, kahve ve toz sekeri bir kapta karistirin ve bekletin.

Krema icin gerekli malzemeleri (labne ve vanilya hari¢) ¢irpma teli ile karistirin, pisirmeye birakin. Orta ateste
koyu kivam alana kadar karistirarak pisirin. llk sicakhgi gectiginde labne ve vanilyayi ilave ederek mikserle
girpin.

Kedi dillerini kahveli ve sitli karisima batirip ¢ikarin. Servis tabadina ¢ok az kremadan dékerek kedi dillerini bir
sira dizin. Uzerine soguyan kremadan dokun. Tekrar kedi dillerini islatarak Uzerine dizin. Yine krema dokuin ve
son siray! da olusturun. Kalan kremayi da dékip yayin.

Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Tiramisuyu servise almadan 6nce Uzerine kakao eleyin. Dilimleyerek servis
edin.
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