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KEDIDILLI SUTLU IRMIKLI PASTA

2 yemek kasigi sana

9 yemek kasigi irmik

8 yemek kasigi seker

1 su bardagi vigne suyu
1 paket (200 g) kedidili
1 It sit

50 g cikolata

Kedi dili biskiivileri uzunca ve dért kése borcam (ya da servis tabagina) dizin. Uzerlerini vigne suyunu kagik
kasik gezdirerek islayin.

Bir tencerede orta ateste stte irmik ve sekeri ekleyip pisirin. Ocaktan alip sanayi ekleyin, iyice karistirin. Yarisini
visne suyu ile 1slanmig bisklvilerin Gzerine yayin. Kalanina ¢ikolatayi ekleyip icinde eriyene kadar karistirin,
tatlinin Gzerine yayin.

Arzu ederseniz hindistancevizini Gzerine serpin. 1 saat buzdolabinda beklettikten sonra servis edin.
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