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KEDIDILI

85 gram tereyag!
85 gram seker

2 adet yumurta
100 gram un

bir ¢cimdik tuz

Tereyadini kiiclk kiiciik dograyin ve merhem kivamina gelinceye kadar ezin. igine karigtirarak tuz ve seker ilave
edin. Yumurtalar kirip, unu ilave ettikten sonra, hamur haline gelinceye kadar iyice yogurun. Firini yiksek
derecede i1sitin. Hamuru krema sikma torbasina koyup, yaglanmamis firin tepsisine 4 santim araliklarla 5 santim
uzunlugunda sikin. Tepsiyi firina strlp, hamuru 4 dakika pigirin. Pistiginde kedidillerinin kenari kizarmig olmali.
Kedidillerini hi¢ bekletmeden, spatul yardimi ile tepsiden ¢ikartin.

ML® Kedi Dili Pasta icin tiklayin
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