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KEDIDILI PARFE

Elif Korkmazel

3 adet yumurtanin sarisi
1 su bardagi toz seker

3 su bardagi st

1 paket vanilya

3 corba kasiJi kakao

1 paket cikolatall krem santi
12 adet kedidili biskivisi
Islatmak igin:

1 su bardagi ilik su

1 tatl kasidi hazir kahve
1 tath kasidi toz seker

Yumurta sarisi ve sekeri iki dakika c¢irpin. Uzerine iki su bardagi siit, vanilya ve kakaoyu ekleyip karigtirarak
pisirin. Kremsantiyi bir su bardagi sitle ¢irpin, karigima ekleyin. llik suya hazir kahve ve toz seker koyun.
Kedidillerini bu suya batirip ¢ikarin. Suyla islatilmis kaliba bir miktar muhallebi dékiip tzerine kedidili dizin.
Malzeme bitene kadar bu iglemi tekrarlayin. Kalibi buzlukta iki saat tutup servis yapin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 28.01.2022
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