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KEDIDILI BISKUVILI ORMAN MEYVELI TATLI

https://www.droetker.com.tr

Puding igin:

1 poset Dr. Oetker Orman Meyveli Puding
2,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Jelatin

Kedidili bisklvi:

18 adet kedidili biskivi

2 - 3 yemek kasi@i sut

25 g eritilmig tereyag!

Uzeri igin:

Ahududu

Bogurtlen

Kalip:

3 adet 8 cm ¢apinda ve 6 cm yiksekliginde cember kalip

Suti tencereye alin ve Uizerine pudingi ilave edin. Orta isidaki ocakta karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca
jelatini azar azar ekleyerek sirekli karistirmaya devam edin. 1 dakika daha karistirarak pigirin ve ocagi kisin.
Karigtirarak 1 dakika daha pisirin ve ocaktan alin. Kabuk tutmamasi i¢in arada karigtirarak sogurun.

Kedidili bisklvileri 6 cm uzunlugunda olacak sekilde bigak ile keserek kisaltin. Kalan kiigik pargalart mutfak
robotunda toz haline gelinceye kadar 6gutlin ve bir kaba alin. Uzerine sut ve eritilmig tereyagini ekleyip iyice
karistirin. Gember kaliplar pisirme kagidi serilmis tepsiye alin. Hazirladiginiz 6gittimuas biskivili karigimi
kaliplarin tabanina esit miktarda paylastirin, elinizle veya kagsik ile kalibin tabanina bastirarak yayin. Kestiginiz
kedidili biskuvileri kaliplarin kenarina hafifce bastirarak yan yana siralayin. Soguyan pudingi i¢lerine paylastirin
ve buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Stre sonunda tatllari buzdolabindan alin. Bicak ile tabanlari alt tarafindan dikkatlice ayirip kaliplari ¢gikarin ve
servis tabagina alin. Uzerlerini ahududu ve bdgurtlen ile siisleyin ve servis yapin.
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