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KEDIDILI BISKUVILI CILEKLI PUDING

2 paket Bizim Mutfak Gilekli Puding
5 su bardagi sit

200 ml krema

10 adet kedidili biskivisi

Ayrica:

1 paket Bizim Mutfak Krem Santi

1 su bardagi soguk st

Gilekli Puding

Krem santi ile soguk st mikser yardimi ile katilasana kadar ¢irpin. Karisimi sikma ucu takili torbaya aktarin.

Pudingi hazirlayana kadar buzdolabinda bekletin.

Bizim Mutfak Cilekli Puding’i ve sitl tencereye aktarin. Kisik ateste, sirekli karistirarak yogun bir kivam elde

edene kadar pisirin.

Kremayi mikser veya cirpiciyla iyice ¢irpip kenara alin.

Pudingi ocaktan alin. Girpma teli ile ¢irpip ilitin. llininca ¢irptiginiz kremayi ilave edin. TUm malzemeyi birbirine
yedirin.

Hazirladiginiz kremali pudingi ikiye kirlmig kedidili biskGvilerinin oldugu cam kabin i¢ine aktarin.

Pudingi buzdolabina alin. Servisten énce Uzerine krem santi sikin. Dilimlenmis ¢gilek ile sUsleyip, hemen servis

yapin.
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