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KEDIDILI BISKUVI

4 adet yumurta sarisi

4 adet yumurta beyazi

120 gramun

100 gram toz seker

1 paket vanilya

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 ¢ay kagigi limon suyu
Uzeri igin:

3 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagsidi pudra sekeri

ilk 6nce un ve vanilyayi {i¢ kez eleyin. Piitiirlii kalmamasi igin bu islem &nemlidir. Ayni zamanda hava almalarini
saglayin.

Ayirdiginiz yumurta beyazlarinin igine tuz ve limon suyunu atin. Mikserin yiksek devrinde ¢irpmaya baslayin.
Kivam almaya bagladiginda 50 gram kadar sekeri azar azar ilave etmeye baglayin ve sert bir kivam alip, iki
katina ¢gikana kadar ¢irpmaya devam edin.

Sonrasinda yumurtanin sarisinin igine 50 gram seker ilave edin ve kremamsi bir kivam alana kadar girpin.
Elediginiz unlu karisimini, yumurta sarisinin i¢ine bir spatula yardimi ile 3 seferde ¢irpmaya devam ederek
ekleyin.

Homojen bir gérinim aldijinda ¢irptiginiz yumurta beyazlarini da 3 seferde, alttan Uste katlayarak ilave edin.
Sikma torbasi yardimi ile firin tepsinizin tGzerine, kedi dili seklinde ince uzun bir sekilde sikin.

Daha sonra Uzerlerine éncelikle pudra sekeri, daha sonra toz seker serpin.

175 derecelik firinda yaklagik 10-15 dakika kadar pigirin.

Firndan ¢ikarip, sogumaya birakin. Soguduktan sonra tiramisu veya dilediginiz kremali tarifte kullanabilirsiniz.
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