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KEDI KANEPE

3 adet hamburger ekmegi

2 dilim kasar peyniri

150 gram tereyagi

1 adet siyah zeytin

2 adet marul yapragi

1 dilim salam

6 adet cubuk rulo ¢ikolata (3 cm uzunlugunda)

Tabagimiza marul yapraklarini serin. Hamburger ekmeklerimizin iglerine tereyagini stiriin. Kedimizin kafasi igin
bir hamburger ekmeginin tst kismindan kare seklinde ufak bir parca kesin ve tabagimiza yerlestirin. Iki adet
yuvarlak sekilde parca kesin ve daha dnce kedimizin kafasi icin yerlestirmiz ekmegin alt kismina yan yana
gelecek sekilde yerlestirerek burun kismini olusturun bu raya 3 birine 3 diger olmak Gzere ¢ubuk rulo ¢ikolatalari
saplayin biyiklari icin. Kagar peynirimizden iki yuvarlak parca keserek burun kisminin Ustiine yerlestin siyah
zeytinimizin gekirdekigini ¢ikarin ve ikiye bdlun yarisini burun kismin igin yan yana koydumuz hamburger
ekmeklerin birlesin Ust noktasina koyun diger kalan yarim zeytini ikiye bélip géz icin olusturdugumuz kasar
peynirlerin Ustline koyarak g6z kisminida olusturmus olduk. Salamizin bir parca oval sekilde keserek burun
kismin altina koyarak kedimizin dilin olusturun, kalan salamlari ti¢cgen sekilde kafa icin kare sekilde kestimiz
yerin yanlarina ekleyin. Son olarak kedimizin patisini yapacagiz kare seklinde 2 adet hamburger ekmegi pargasi
kesin ve kafa kismizin altina koyup tzerlerine virgUl seklinde 2 ser adet kasar peyniri ekleyek tirnaklari
olusturun. Kalan diger hamburler ekmeklerinide arka tarafa dikdértgen sekilde yerlestirerek servis ediniz.
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