B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEDI DILLI KALIP PASTA

1 paket kedidili

1 paket st

4 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta

1 su bardag seker

1 paket vanilya

1 paket krem santi

3 adet muz

1 su bardag iri kinlmig findik
1 yemek kasigi margarin

1 paket sitten 1 su bardagini (200 ml) ayirip kalanini tencereye koyalim. igerisine un, nisasta, sekeri ve sana
margarini ekleyip koyu bir muhallebi yapalim. Bu arada muzlardan birini blendir ile ptire haline getirelim.
Muhallebimizi ocaktan alip muz piresini ekleyip karistirahm. Sonra muhallebi soguyana kadar bekleyelim.
Soguyan muhallebinin i¢erisine vanilya ve kremgantiyi (toz olarak) ekleyelim ve mikserle ¢irpalim.18 cm.
capindaki kelepceli kalibin sadece gemberini bir tabagin Gzerine koyalim. Kalibin igine dik olarak bir sira halinde
sadece ters tarafi site batiriimig kedi dili biskvilerimizi dizelim. Uzerine bir kat muhallebi dékip Uzerine
dilimlenmis muz ve findik pargalari ekleyelim. Kalan kedi dili bisk(vileri de stite batirip dizelim. Yine Uzerine
muhallebi, muz dilimleri ve findik ekleyelim. Bu sekilde biskiviler bitene kadar devam edelim. En Usti findik
parcalari ile susleyelim.
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