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KEDIDILI BISKUVI

150 Gr Sana Hamurigi

3 Adet yumurta

1 Su Barda@i pudrasekeri
2 Su Bardagi un

1 Kahve Kasigi vanilya

Cirpma kabina Sana'yialin. Uzerine, pudragekerini ekleyin. Ozlesene ve beyaz bir renk alana dek (yaklasik 10
dakika) ¢irpin. Bu sekerli margarine, yumurtalar teker teker ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Yumurtalarla yag
Ozdeslestikten sonra, elenmis unu ekleyin. 1 kahve kasidi vanilyayi ilave edin. Cok fazla yogurmamaya 6zen
gbsterin. Hazirladiginiz hamuru, kursun kalem kalinliginda duyu olan bir sikma torbasina doldurun. Firin
tepsisine 3 cm arayla ve parmak uzunlugunda sikin. Orta isili firnda, tGzerleri ¢ok hafif pembelesene dek pigirin.
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