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KEDI DILI BISKUVI

Malzemesi:

150 gr. tereyagdi

150 gr. pudra sekeri
200 gr.un

3 adet yumurta

1 kahve kagiJi vanilya

Hazirlanisi:

Kuguk bir tencereye hafif yumusgatiimig 150 gram tereyag ile 150 gram da pudra sekeri koyarak yag
beyazlagincaya kadar bunlari 10 dakika telle vurarak karistirin. Sonra bu sekerli tereyagina, teker teker olmak
Uzere 3 adet bitin yumurta katin. Elenmis unu, 1 kahve kasigi vanilya tozu ile bir tutam da tuz katarak hepsi
ancak birbiriyle halloluncaya kadar karistirin. Sonra hamuru, kursun kalemi kalinhginda duyu olan sikma
torbasina koyarak kuru bir firin tepsisine tger santim ara ile birer parmak en ve boyunda sikin. Sonra da
hamurlarin Ustleri hafif¢ce kizarincaya kadar bunlari ortalama 20 dakika kizgin firinda pigirin. Biskuvilerin altlarini
bicakla kazircasina tepsiden ¢ikardiktan sonra servis yapin.
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