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KEDIDILI BISKUVI

Malzemeler.

150 gr. tereyagdi

1 su bardagindan 2 parmak fazla pudra sekeri
3 adet yumurta

2 su bardadindan 2 parmak eksik un

1 cay kasigi vanilya

Yapiligt:

Cirpma kabina 150 gr. tereyadini alin ve (izerine pudra sekerini ekleyin. Ozlesene ve tereyadi beyaz bir renk
alana dek yaklasik 10 dk. ¢irpin. Sekerli tereyagdina teker teker ve sirekli karistirarak yumurtalari ilave edin.
Yumurtalarla yag 6zlestikten sonra elenmis unu ekleyin. 1 cay kasigi vanilyayi ilave edin. Gok fazla
yogurma-maya 6zen gosterin. Hazirladiginiz hamuru kursun kalem kalinliginda ucu olan bir sikma torbasina
doldurun. Firin tepsisine 3 santim arayla ve parmak uzunlugunda bir kere dolayarak sikin. Orta isili firinda
Uzerleri ¢cok hafif pembelesene dek pisirin.
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