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KEDIDILI PASTA

1 paket kedidili (24 adet)
Kremasi Igin:

1 poset kremsanti
Yarim su bardagi Sat
Serbeti Igin:

1 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 tath kagigi limon suyu
Cikolata Sosu Icin:

1 paket slt kremasi

1 paket bitter gikolata
Sislemek Igin:
Antepfistigi

Serbeti icin tencereye sekeri, suyu ve limon suyunu koyalim.

Kaynamaya basladiktan sonra 5 dakika sonra, ocaktan alalim.

Serbeti 10 dakika ilimaya birakalim.

Kedidillerini serbetin igine arkali nli batiralim ve bir tepsiye yerlestirelim.
Krema malzemelerini bir tencereye koyup koyulasana kadar ¢irpalim.

Kremayi sikma torbasina dolduralim.

Kedidillerinin Gzerine dizgunce sikalim.

Kremanin Uzerine serbet ile islattiimiz kedidillerinden yerlestirelim ve elinizle hafif¢ce bastiralim.
Cikolata sosu igin tencereye kremayi koyalim.

Tam kaynamaya baglamadan, ocaktan alalim.

Icine cikolatayi ilave edip eriyene kadar karistiralim ve sogumaya birakalim.
Hazirlamis oldugumuz karisim sogudukca katilacaktir.

Sosun soguma sirasinda sirme kivamini kendinize gére ayarlayin

Kedidillerinin tizerine sosu yavagga gezdirerek dokuin.

Uzerine antepfistigi ile sUsleyebilirsiniz.

Arzuya gore farkh sekillerde de susleyebilirsiniz

Buzdolabinda dinlendirdikten sonra, servise hazir hale gelen tathmiz tiketilebilir.
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