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KEDIDILI PASTASI

1 su bardagi sit 1slatmak icin
1 paket 24[2Ii kedidili biskivi
Kremasi igin;

1 su bardagi toz seker

1 litre st

1 su bardagi un

3 yemek kagigi nisasta

1 poset toz krem santi

1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 paket cikolata sosu

2.5 su bardag st

Oncelikle kremay1 yapin. Tencereye siit, un, toz seker, nisastayi ilave edin ve karistirin. Kaynayinca altini
kapatip vanilya ve toz krem santiyi ekleyip bir iki dakika ¢irpin. Hazirlayacaginiz tepsiye veya borcama
kedidillerini 6nlU arkal sUte batirip sekerli kismi Uste gelecek sekilde aralik olmadan dizin. Uzerine kremayi
doékan. Bir paket cikolata sosunu élgtistine gore pisirip hafif ilik Gzerine dékin. Dinlendirdikten sonra servis
edebilirsiniz.
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