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KEDIDILI PASTA

1 paket kedidili

4 su bardag st

1 su bardag seker

3 yemek kagigi un

1 yemek kagigi nisasta
1 yumurta sarisi

1 tath kasidi tereyad
1 paket vanilya
Islatmak igin:

1 cay bardagi sit
Ganaj igin:

1 paket sivi krema

1 paket bitter ¢ikolata

Genis bir tencereye siitl, sekeri ve yumurta sarisini ekleyip iyice karigtirin.
Elenmis unu ve nigastayi yavasca ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Katilagan muhallebiyi ocaktan alin, tereyagi ve vanilyayi ekleyip son kez karigtirin.
Kedidili bisklvileri sttle 1slatin ve genig bir cam tepsiye dizin.

Uzerine muhallebiyi dokin ve sogumaya birakin.

Muhallebi sogurken ganaji hazirlayin.

Bitter ¢ikolatay! benmari usulli buharda eritin. Sivi kremayi da ekleyip iyice ¢irpin.
Ik sicad! ¢iktiktan sonra ganaji muhallebinin Gzerine dékin.

Sicagi ¢ikan tatly1 buzdolabinda bekletin.
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