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KEDI BATMAZ

1 su bardagi misir unu,

2 su bardag su,

1 su bardagi tulum peyniri,

1 su bardagi dévilmuUs ceviz,
2 corba kasigi tereyagi

Suyu tencereye koyup, kaynatin. Misir ununu ilave ederek, hamur yapin. Ocagin (izerinde 10 dakika yavas
yavas karistirarak pisirin.

Ocaktan alip 10 dakika dinlendirin. Cevizle tulum peynirini harmanlayin. Hamurun yarisini tabagin altina yayin.
Hamuru bir kasik yardimi ile kiigik ki¢Uk parcalara ayirin. Tabaktaki harcin Uzerine dizin. Uzerine tekrar
harctan dokun. Tereyagini eritip, Uzerine gezdirin.

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 19.08.2021
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