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KEDI BATMAZ (BOLU)

Hamuru igin:

2 bardak un

3 bardak kadar su

1 tutam tuz

Sosu igin:

200 gram rendelenmis kes
200 gram tereyagi

Ug bardak suyun igine bir tutam tuz atin ve unu suya ilave edilir.

Tahta kagik yardimi ile hizlica karigtirilip ve ocagin altini kisilir.

Yavas yavas 6-7 dakika pigirilir. Bir stire (3-4 dakika kadar) bekletilir ve 1slak kasikla hamurdan parcalar
koparip servis tepsisine yerlegtirilir.

Tereyagdinda kesin yarisini kizartilip ve Uzerinde gezdirilir.
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