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KEDİ BATMAZ

1 su bardağı mısır unu,
2 su bardağı su,
1 su bardağı tulum peyniri,
1 su bardağı dövülmüş ceviz,
2 çorba kasığı tereyağı

Suyu tencereye koyup, kaynatın. Mısır ununu ilave ederek, hamur yapın. Ocağın üzerinde 10 dakika yavaş
yavaş karıştırarak pişirin.
Ocaktan alıp 10 dakika dinlendirin. Cevizle tulum peynirini harmanlayın. Hamurun yarısını tabağın altına yayın.
Hamuru bir kaşık yardımı ile küçük küçük parçalara ayırın. Tabaktaki harcın üzerine dizin. Üzerine tekrar
harçtan dökün. Tereyağını eritip, üzerine gezdirin.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 19.08.2021

© lezzetler.com tarif no:17267 • adı:Kedi batmaz • gönderen:aysesurelsan • indirme tarihi:03.04.2025 - 01:26

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kedi-batmaz-bolu-vt9758
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kedi-batmaz-17267.jpg
http://www.tcpdf.org

