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KEDI BATMAZ (BOLU)

Un

Su

Tuz

2 yemek kasigi tereyagi
Tuzlu kes peyniri

Tencereyi ocada alip yarisina kadar su ekleyin ve kaynatin.

Kaynayan suya azar azar unu ekleyerek karigtirin.

Koyu kivama gelene kadar unu ilave edin.

Uzerine tereya@i ve tuzu da ekleyip kati bir hamur kivamini alana kadar pisirin.

Bir tabagin icine tuzlu kes peynirini rendeleyin.

Bir kasik yardimiyla pisen hamurdan ceviz blydkliginde alarak bir tabada yerlestirin. (Hamurun kasiga
yapigsmamasi i¢in ara ara su dolu bir kaseye batirabilirsiniz.)

Uzerine tuzlu kes peyniri serpistirin.

Eritilmis tereyadini da Gzerine gezdirerek servis edin.

Not: Hikayeye gore, fakir bir ailenin oglu bir giin bir kizi gok sever ve evlenir. Ancak oglanin annesi bir tarli gelini
sevmez. Esine yemek yapmak isteyen kiz mutfakta kes peyniri ve undan bagka malzeme bulamaz. Aglayarak
bu iki malzemeden yemek yapmaya ¢aligir fakat ortaya glzel bir yemek ¢ikar. Yemegi bozmak igin evdeki
kedinin ayaklarini yemegin Uzerine batirmaya calisir ancak kedinin ayadini bastirmay: bir tirli basaramaz. O
glnden sonra da bu yemegin adi kedi batmaz olur.
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