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KEDI BATMAZ (BOLU)

Milli E@itim Bakanhg!

1 kg sut

Un 300 gram

1 tutam tuz

Tereyadi (yaklasik 150 gram)
Toz seker

Bir tencereye konan st kaynayinca tuz atilir, un igine yedire yedire konulur.

Hamur, kisik ateste yaklagik 10 dakika kadar, kulak memesi kivaminda pisirilir. Hamurda putlr kalmamasina
dikkat edilir.

Tereyadi kizdirilir.

Servis tabagdinin altina biraz toz seker serpilir.

Kizdinimig tereyagina bulanan kasikla hamur parcalari servis tabagina yerlestirilir. Bir kat olunca
tekrar seker serpilir ve bir kat daha hamur yerlesgtirilir.

Yerlestirme iglemi bitince hamurlarin tGzerine kizgin tereyagi dokulUr.

Tatlimiz servise hazirdir. Sicak olarak yenmesi tavsiye edilmektedir.

Not: Kedi batmazlarin Gzerine serpmek igin kullanim miktarina gére toz seker yerine pekmez vb. tatlandiricilar
da kullanilabilir.
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