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KEÇİBOYNUZU UNLU PANKEK

https://naturelkaseyirdefteri.com/

1 yumurta
1 yemek kaşığı yoğurt
1 tatlı kaşığı keçiboynuzu unu
1/2 çay kaşığı kabartma tozu
2 yemek kaşığı karabuğday unu

Tüm malzemeyi çırpın yağlanmış tavada kısık ateşte önlü arkalı pişirin.
Üzerine bal veya pekmez dökerek tatlandırabilirsiniz.
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