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KEÇİBOYNUZU UNLU KURABİYE
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3 çorba kaşığı hindistancevizi yağı
1 vanilya
1 yumurta
1,5 su bardağı kadar keçiboynuzu unu (aldığı kadar koyabilirsiniz)

Yumurtayı güzelce çırpın ve içerisin hindistancevizi yağını ekleyin.
Daha sonra keçiboynuzu ununu ve vanilyayı ekleyin.
Tüm karışımı iyice yoğurun.
Elinizle şekil verdikten sonra önceden ısıtılmış 180 derecelik fırında 25 dakika pişirin.

Not: Bu tarifte şeker kullanılmamıştır. Keçiboynuzu unu kurabiyenizi tatlandıracaktır.
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