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KECIBOYNUZU SERBETI

Kegiboznuzlarini bir kere yikayip, birkag pargaya bolmeli ve iglerindeki gekirdekleri ayiklamalidir. Bu pargalar,
bir havanda guizelce dévdikten sonra, bir kilo kegiboynuzu, Ug kilo suda kaynatmalidir. Indirip posasini eze eze
suyunu stizgegten gecirmeli ve bir gece durulmasini beklemelidir.

Not: Kuru meyvalardan ve ¢ekirdeklerden sayilan kegiboynuzuna, harnup da denir. Kegiboynuzu, pekmezle pek
glzel karnigtirilir. Pekmez yoksa, haddizatinda, tath oldugundan, biraz daha tat verecek kadar seker ilave

etmelidir.
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