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KEGIBOYNUZU PEKMEZLI PATATESLI ISPANAKLI
BOREK

2 adet sogan

Yarim paket margarin

2 adet patates

750 gr. ince dogranmig ispanak
2 tath kasig tuz

1 tath kasigi karabiber

3 corba kasigi kegiboynuzu pekmezi
5 adet yufka

5 gorba kasigi un

1 adet yumurta

Yarim tatl kasigi susam

Yarim tath kasidi ¢érekotu

Tavada ince kiyllmis sogan yagda kavrulur. igine rendelenmis patates katilip biraz daha kavrulur. Ispanaklar
kiyilip icine atilir. Tuz ve biber eklenerek karistirilip ocagin alti kapatilir. Kegiboynuzu pekmezi katilir, karigtirihir
ve sogumaya birakilir. Bitln bir yufkanin yarisi bolca yaglanir. 1 gorba kasigi kadar un serpilip yufkanin diger
yarsi Ustline kapatilir. Yufkanin Gist kismi yaglanir ve harg yufkanin her yanina yayilir. Rulo yapilir ve tepsinin
ortasina konulur. Oteki yufkalara da ayni islem yapilir ve ortadaki yufkanin etrafina sarilir. Yumurtaya 1 ¢orba
kasig! keciboynuzu pekmezi konur, karistirilir ve boregin Gizerine surllir. Susam ve ¢érekotu serpilip 200
derecelik firrnda 30 dk. pigirilir.
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