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KEÇİBOYNUZU PEKMEZİ (SİLİFKE MERSİN)

Cengiz URBAS - Mehmet AKMAN

Ağaç üzerinde tamamen kurumaya bırakılan hamup meyveleri toplanır.
Toplanan meyveler küçük parçalara ayrılana dek dibekte dövülür.
Dövülen meyveler, su dolu kazan içerisinde 3-4 gün bekletilir.
Süre sonunda tülbent yardımıyla birkaç defa süzülür.
Elde edilen sıvı bir süre bekletilir ve geniş bir kazan içinde koyulaşıncaya kadar (en az 8 saat), yüzeyde biriken
köpük alınarak ve kevgirle savrularak kaynatılır.

Fotoğraf "KARATAYLI" tarafından gönderildi. 23.09.2020

© lezzetler.com tarif no:126925 • adı:Keçiboynuzu Pekmezi (Silifke Mersin) • gönderen:son tahlil • indirme tarihi:03.04.2025 - 02:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/keciboynuzu-pekmezi-silifke-mersin-vt93587
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/keciboynuzu-pekmezi-silifke-mersin-126925.jpg
http://www.tcpdf.org

