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KECIBOYNUZU OzU

Keciboynuzu 6zU direk olarak atesle temas etmedidi icin icerisinde kansorejen bir madde olan karamel
olusmamaktadir.

Kaynama derecesi 60 dereceyi gegmediginden insan viicuduna gerekli olan mineral madde ve aminoasitlerde
kayip gorilmemektedir.

Pekmez yapiminda ¢okeltici olarak toprak vs. ve kimyasal enzimler Uretim sirasinda asla kullaniimamaktadir.
Kegciboynuzunun icerdidi Gallik Asit, insan sagligi tzerinde ¢ok ydnli 6zellikleri olan bir maddedir. Gallik asit
iceren kegiboynuzu 6z0'nin faydalari asagdida yer almaktadir.

Kolestroliin ve tansiyonun disurilmesine yardimci olur.

Nefes darligina, astim, brongit ve 6ksirige iyi gelir.

Kalp damarlarinin ag¢iimasina yardimci olur.

Vicuda kuvvet ve enerji verir.

Yiksek miktarda fosfor, potasyum ve kalsiyum i¢erdiginden ¢ocuklarin kemik, zeka gelisiminde ve zihin
acllmasinda dnemli rol oynar.

Karacigeri yuksek oranda takviye eder.

Icerdigi aminoasitten dolayi kan yapici ve kan tazeleyici 6zelligi fazladir.

Sigaranin nefes sistemi tzerindeki olumsuzluklar gidermede etkilidir.

Kalsiyum ve magnezyum uygun kombinesinden dolay! kemik erimesini geciktirmede etkilidir.

lleri yas hastaliklar tedavisinde yardimci olur.

Hazimsizlik, mide yanmasi, mide eksimesi ve bagirsaklarin galismasinda faydaldir.

Bronglari agar, g6gsu yumusatir ve balgam séktirmeye faydalidir.

Cinsel giicu arttirici bir 6zellige sahiptir yani dogal bir afrodizyaktir.

Kullanim Sekli:

Yetiskinlerde: Sabah - aksam a¢ karnina 2 yemek kasig.

CGocuklarda: Kahvaltida 1 yemek kasigi.

Bebeklerde: Kahvaltda 1 ¢ay kasigi.

Suladirilarak, tahinle veya yogurtla beraberde yenilebilir.
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