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KECIBOYNUZLU KURABIYE

1 adet yumurta sarisi

3 yemek kagigi erimis tereyagi

2 yemek kagsigi kegiboynuzu kremasi

4 yemek kagsigI pekmez

4 yemek kagig! bal

1.5 su bardagi yulaf unu (veya bagka bir un)
1 yemek kasigi kakao

1 cay kasigi karbonat

3-4 damla limon suyu

Yumurta sarisi, kegiboynuzu kremasi, pekmez, bal, tereyagi ve vanilyayi ¢irpin. Eleyerek unu, kakaoyu,
karbonati ve limon suyunu ekleyip karistirin. Hamuru kagsik yardimiyla streg filme aktarip sarin. Buzlukta 30
dakika bekletin. Kagikla hamurdan pargalar alip, hafif islak elinizle top sekli verin. 180 derecede (alt Ust ayarda)
15 dakika pisirin.
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