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KECIBOYNUZLU KEK

3 yumurta

Yarim su barda@ kegiboynuzu 6z
1 cay bardagi zeytinyag

1 kabartma tozu

1 vanilya

1 cay bardagi ceviz

1 cay kasigi targin

2.5 su barda@ bugday unu

ilk 6nce yumurta ve keciboynuzu éziinii iyice girpiyoruz. Ardindan zeytinyadini ekleyip tekrar girpmaya devam
ediyoruz. Karigimin igerisine tarcini, kabartma tozunu ve vanilyay da ekliyoruz. Azar azar unu da ilave edip en
son cevizleri ekliyoruz ve iyice karigtiriyoruz. Daha sonra zeytinyagi ile yagladigimiz kalibimiza hamurumuzu
dokuyoruz ve 180 derecelik firnda pigiriyoruz.
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