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KECIBOYNUZLU ISLAK CEVIZLI PASTA

http://www.hurriyet.com.tr

2 adet yumurta

150 gram seker

1 su bardagi zeytinyagi

4 yemek kasigi kegiboynuzu tozu

1 yemek kasigi saf keciboynuzu 6zl
1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

2 bardak kaynar su

120 gram iri kiyllmig ceviz

Islatma sosu igin:

1 su bardag sicak su

3 yemek kasig saf kegiboynuzu 6zU

2 yumurta ile sekeri beyazlasana kadar ¢irpin. Igine kegiboynuzu tozunu, kegiboynuzu 6zin0, zeytinyagdini,
vanilya, kabartma tozu ve cevizi ekleyin. Yeniden ¢irpin. Daha sonra birer birer, 2 bardak kaynar suyu ekleyin ve
yeniden ¢irpin. En son unu ekleyin. Kek kalibina bosaltin. 170 derece firinda 35-40 dakika pisirin.Keki firindan
¢lkarmadan 6nce bir bigak ile pigip pismedigini kontrol edin. Hamur keke soktugunuz bicaga yapigmamali.
Gikinca yaklasik 15 dakika keki disarida bekletin. Derin bir kaba alin. Uzerine kegiboynuzu 6z{ igeren sicak
suyu bir kasik yardimi ile kekin tzerinde gezdirerek yavasga emdirin. Biraz sos kabin dibinde kalabilir. Kek bunu
zamanla emecektir. Keki islak ve sicakken Gzerini érterek buzdolabina koyun. En az 12 saat bekletin. Keserek
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:142694 « adi:Kegiboynuzlu Islak Cevizli Pasta « génderen:kardiyak « indirme tarihi:19.04.2024 - 19:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/keciboynuzlu-islak-cevizli-pasta-vt104380
http://www.hurriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/keciboynuzlu-islak-cevizli-pasta-142694.jpg
http://www.tcpdf.org

