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KECIBOYNUZLU HAVUCLU KURABIYE

https://www.elele.com.tr

1 adet orta boy havug rendesi
100 g yulaf (1,5 bardak)

1 tath kasidi kegiboynuzu unu
2 yemek kagigi agave surubu
30 g tereyadi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 yemek kasi§i karabugday unu
1 fiske tuz

15 g dévilmis badem

4 adet kuru incir

Firinimizi 6nceden 170°C[?ye 1sitin. Oda sicakligindaki tereyagini kiip kiip kesin. Tim kuru malzemeleri genisge
bir kapta karistirin ve tereyagini ekleyin. Kuru inciri de kip kiip dograyin. Agave surubu, havug, badem ve inciri
de bu karigima ekleyin, iyice karistirin. Elinizle ceviz buytkliginde toplar yapin ve avucunuzda bastirarak sekil
verin. Yaklagik 25 dakika firinda pisirin, ilik halde servis edin.
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