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KECIBOYNUZLU HAVUCLU KEK

http://www.hurriyet.com.tr

1 su bardag seker

3 adet yumurta

Yarim su bardag@i sivi yag
Yarim su bardagi zeytinyagi
1,5 yemek kasigi kakao

1,5 yemek kasigi kegiboynuzu tozu
2 adet orta havug

1 cay bardagi ceviz tozu
2-3 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 adet kabartma tozu

Yumurta ve sekeri ¢irpin. Havucu rendeleyin ve rom hari¢ tim malzemeleri birlestirin. Unu azar azar ilave edin,
Islak ve sivi bir hamur elde edin.

Kuguk boy firin tepsisine veya blyuk yuvarlak kelepgeli kaliba keki yerlestirin. Kek hamuru fazla kalin olmasin.
180 derecede 20 -25 dakikada pigirin.

Kek hafif soguduktan sonra sGtu firga yardimiyla darbeler halinde kekin tzerine yedirin.
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