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KEÇİBOYNUZLU ÇÖREKOTLU KREP

1 adet yumurta
1 çay bardağı süt
2 yemek kaşığı keçi boynuzu tozu
1 yemek kaşığı margarin
2 yemek kaşığı buğday unu
1 çay kaşığı çörekotu

Yumurta ve sütü çırpalım. Sıvı karışıma, keçiboynuzu tozu, un ve çörekotunu ilave edip pürüssüz bir karışım
haline gelene kadar karıştıralım. Tavaya 1 yemek kaşığı margarin koyalım. Tava ısınınca, karışımdan 1 kepçe
koyup tüm tavaya yayılmasını sağlayalım. Her iki yüzünü pişirdikten sonra servis edelim.
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