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KECIBOYNUZLU BALKABAKLI BROWNIE

https://naturelkaseyirdefteri.com/

300 gr haslanmig bal kabag!

3 adet yumurta

4 yemek kasigi hindistan cevizi sekeri (veya hurma presi)
1 cay bardagi dévilmus ceviz

2 yemek kasigi sekersiz fistik ezmesi (@bellanutpeanutbutter )
1/2 ¢ay barda@ kegiboynuzu tozu ( @naturelkapowders )
3/4 ¢ay bardadi kakao

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

3-4 damla limon

Tuz

Haslanmis bal kabaginin suyunu glzelce stzdirtp pure haline getiriyoruz.

Yumurtalar hafif képlrene kadar ¢irpiyoruz.

Yumurtalarin Gzerine hindistan cevizi sekeri ve fistik ezmesini ekleyip ¢irpiyoruz.

Karisimin tzerine bal kabag piresini, kakao ve ke¢i boynuzu tozunu, karbonat, limon ve minik fiske tuzu
ekleyip bir kasik yardimiyla hepsini karistirnyoruz.

Yagl kagit serili kaba dékip dnceden isitilmis 180 derece firinda 40-45 dk pigiriyoruz.

Not: Dilerseniz Gzerini hindistancevizi rendesi ve file findik ile stsleyebilirsiniz.
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