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KECI TIRNAGI KURABIYESI
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250 gram oda sicakliginda margarin

1 su bardagindan bir parmak fazla pudra sekeri
2 adet yumurta

1 corba kasigi toz findik

100 gram iri ddvilmis ceviz

1 adet portakalin rendelenmis kabugdu
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi vanilya

3 su bardagi un

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

DévilmUs antepfistigi

Ceviz

Margarin, pudra sekeri, yumurta, findik, ceviz ve rendelenmis portakal kabugunu derin bir kaba alin. igine
kabartma tozu, vanilya ve un katip, tim malzemeyi iyice yogurun. Hamurdan ceviz biyikliginde pargalar
koparin ve her birine damla gekli verin. Yaglanmig firin tepsisine dizin ve bigakla ucundan ¢izik atin. Uzerine
yumurta sarisi strtin ve antepfistigi serpin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 20 dakika pigirin.

Not: iki adet kurabiyeyi yan yana yerlestirip, lizerine ceviz koyarak da pisirebilirsiniz.
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