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KECI PEYNIRLI VE TAZE KEKIKLE DOLDURULMUS
FIRINDA KABAK

4 kabak

250 g kegi peyniri
70 g toz parmesan
80 g krema

4 dal taze kekik

4 dal dereotu

Tuz

Karabiber
Zeytinyag!

Kabaklari yikayin, kurulayin ve sap kisimlarini ayirin. Ardindan kabaklari uzunlamasina ikiye kesin. Kagik
yardimi ile ¢gekirdek kisimlarini alin. Bir karistirma kabinda kegi peyniri, parmesan, taze kekik ve bir yemek
kasigl zeytinyagini karigtirin. Kabaklarin igini bu karigim ile doldurun ve firin tepsisine yerlestirin. Son olarak
Onceden isitilmig 180 derecelik firnda alt-Ust 1zgara modunda yaklasik 15 dakika pisirin. Ince kiydiginiz
dereotuyla servis edin.

Not: Dilerseniz bebek kabak kullanabilirsiniz.
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