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KECI PEYNIRLI VE NANELI OMLET

Tuba Yapa

300 gr kegi peyniri

1 yemek kasigi kiyllmig nane

2 adet yumurta

1 tath kasidi kiyilmig kirmizi sogan
Tuz

Karabiber

Kegi peynirini nane ile karstir.

Yumurta, kirmizi sogan, tuz ve karabiberi ¢irp; orta boy tavaya dok ve 1-2 dakika pisir.

Peynirli karisimi omletin yarisina serpistirip diger yarisini spatula yardimiyla tizerine kapat. Sevdigin kivama
gelince ocaktan al.

Not: Omlette mantar sevenler, bu tarife ekleyebilir.
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