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KECI PEYNIRLI VE MANTARLI MUSKA BOREGI

200 gram rendelenmig kegi peyniri
10-15 adet blyuk boy mantar
4-5 adet istiridye mantari

2 adet yufka

2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Kekik

Kizartmak igin:

Siviyag

Mantarlari yikayip ince dograyin. Zeytinyagini bir tavaya alip, piyazlik dogranmig sogan ve ince kiyllmig
sarimsagi pembelesene dek kavurun. Uzerine mantarlari ilave edin. Tuzunu ayarlayin. Orta ateste 5 dakika sote
edip ocaktan alin. lininca Uzerine kegi peyniri, karabiber ve kekik katip, karistirin. 2 Yufkalarin birini diiz bir
zemine serin ve ikiye bolup Ust Uste koyun. Daha sonra yufkadan 3 parmak genigliginde seritler kesin. Kalan
yufkayi da ayni sekilde hazirlayin. Bir adet uzun yufka pargasinin ug kismina mantarl hargtan koyun ve muska
seklinde sarin. U¢ kismini ¢irpilmis yumurtaya batirip, yapistirin. I¢ har¢ ve yufka bitene dek isleme devam edin.
Sivi yagda kizartip servis yapin.
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