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KECI PEYNIRLI VE MANTARLI KIS

200 gramun

100 gram tereyagi

Bir tutam tuz

1 adet yumurta

I¢ harciigin:

150 gram kegi peyniri
400 gram taze mantar

1 ¢corba kasigi tereyad

1 demet taze nane

1 adet yumurta

2-3 corba kasigi sut
Krema

Tuz

Karabiber

2 ¢orba kagsidi rendelenmis parmesan peyniri
2 gcorba kagsidi antepfistigi

Un, yumurta, tereyadi ve tuzu iyice karistirin ve gliizelce yogurarak 6zIU bir hamur elde edin. Bu hamuru 30
dakika kadar buzdolabinda dinlendirin.

Gikardiktan sonra 1 santimetre kaliniginda agip yagladiginiz tart kalibina yerlestirin. Gatalla delikler agin. Yagl
kagidi hamurun Uzerine yayip piserken kabarmamasi i¢in kuru fasulye, nohut gibi bir kuru bakliyatla Gzerine
agirlik yapin 200 derede isitilmig firnda 10 dakika kadar pisirin ve firindan ¢ikarip bir kenara alin.

Bu esnada kegi peynirini rendeleyip mantarlari ince ince dograyin. Mantarlari 1 tutam tuz ile tereyaginda suyunu
birakip ¢cekene kadar kavurun. Igine peynirleri ve kiyilmig naneleri ekleyin. Bu malzemeyi Kisin igine doldurup
iyice yayin.

Yumurta, sut, krema, tuz ve karabiberi ¢irpip, keci peynirli harcinizin zerine dékun. En Uste rendelenmis
parmesan peyniri ve dévilmus Antep fistigi serpin. 200 derece firinda 15-20 dakika pisirin.
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